
EL FILTRO PARA CONSEGUIR TU MEJOR CAFÉ

FILTRO
REMINERALIZADOR

WLG (B-60326279), es miembro de la 
Water Quality Association.

WLG (B-60326279) es socio de Aqua 
España, perteneciendo esta 
asociación a Aqua Europa 
(Federación de asociaciones 
nacionales europeas).

WLG (B-60326279), posee la 
concesión de la autorización de 
Operador Económico Autorizado 
(OEA), con el número 
ESAEOF18000008U6 y fecha de 
entrada en vigor de la autorización 
13/02/2018.



LA CALIDAD DEL GRANO ES INDISPANESABLE 
PARA OFRECER UN CAFÉ DE CALIDAD, PERO... 

¿SABÍAS QUE EL 98% DE UN CAFÉ ES AGUA?

¿CÓMO CONSEGUIR EL 
MEJOR CAFÉ?
Para cumplir los objetivos, debemos:

• Osmotizar el agua.

• Añadir la cantidad de dureza y alcalinidad 
adecuada.

• Utilizar el Filtro de alcalinización de calidad 
SMAK, que permite personalizar la alcalinidad a 
los paladares más exigentes, gracias a sus 5 
posiciones.

El filtro SMAK B 
debe instalarse en su 
sistema de osmosis 
como complemento 
para ofrecer un café 

óptimo.

Considera que:

▪ El agua del grifo no es la más 
adecuada para hacer café, ya que 
suele se agua dura y tener cloro 
para hacerla potable.

▪ El cloro interfiere en el sabor del 
café, y el exceso de dureza provoca 
muchas averías en las cafeteras.

LA SCA (SPECIALITY COFFEE 
ASSOCIATION) ES LA MAYOR 
ASOCIACIÓN MUNDIAL DE 
COMERCIO DE CAFÉ.

Recomienda:

▪ Para evitar los problemas de la dureza, se 
opta por descalcificadores regenerables o 
filtros descalcificadores desechables. Pero 
ambos incrementan el contenido de Sodio 
del agua e interfieren en el sabro del café.

▪ Las características ideales del agua para 
hacer café son:

TDS: ~ 150 ppm
Dureza: 5 ~ 10ºHF
Alcalinidad: 40 ~ 75 ppm
pH: 6,5 ~ 7,5
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CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

CABEZAL CON BY PASS


